
TEMPERATURA DI UTILIZZO
20-35°C

CONSERVAZIONE
Tra 10-15°C

CODICE
10275160

PESO
10 kg

PZ PER CONFEZIONE
5 x 2kg

Una gamma di creme anteforno, stabili e vellutate anche dopo cotture 
ad alte temperature. Dal pistacchio, alla nocciola al latte, Creami bilancia 
sapientemente la dolcezza e l’intensità del gusto e del profumo, sempre 
molto caratterizzato e autentico.
Grazie alla loro eccellente stabilità e costanza nella qualità, con le creme 
Creami i risultati sono garantiti.
Le soluzioni Creami hanno una consistenza morbida e strutturata, veloci 
da lavorare e ad alto valore aggiunto, senza apportare alcuna complessità 
alla tua linea produttiva quotidiana.

Creme spalmabili anteforno
CREAMI ANTE FORNO

CARATTERISTICHE
•	 Varietà di gusti
•	 Stabilità e costanza di qualità
•	 Consistenza morbida e strutturata
•	 Veloci da lavorare
•	 Ad alto valore aggiunto

CREAMI ANTE FORNO
Creami Nocciola Forno: nocciole 9%, cacao 6%, colore nocciola
Codice: 10275320
Secchiello da 12 kg

Creami Pro Forno: gusto cacao 6,2% e nocciola 1%, colore marrone scuro
Codice: 10275323
Secchiello da 24 kg

Creami Pistacchio Forno: pistacchio 10%, colore pistacchio
Codice: 10275325
Secchiello da 6 kg

Creami Bianco Forno: gusto latte, colore bianco
Codice: 10275326
Secchiello da 12 kg


