
TEMPERATURA DI UTILIZZO
20-35°C

CONSERVAZIONE
Tra 10-15°C

CODICE
10275160

PESO
10 kg

PZ PER CONFEZIONE
5 x 2kg

Una gamma di creme post forno ideali per farcire, riempire e decorare le 
creazioni di pasticceria dopo la cottura. Dal cacao alla nocciola, dal pistacchio 
extra al cioccolato bianco, Creami offre sapori autentici e ben caratterizzati, 
pensati per arricchire ogni preparazione con gusto, cremosità e valore.
Grazie alla loro consistenza morbida e strutturata, le creme Creami Post 
Forno sono facili e veloci da lavorare, garantendo risultati costanti e una 
resa sempre affidabile.
Le soluzioni Creami permettono di completare l’assortimento quotidiano 
con farciture pronte all’uso, versatili e ad alto valore aggiunto, senza 
apportare alcuna complessità alla linea produttiva.

Creme spalmabili post forno
CREAMI POST FORNO

CARATTERISTICHE
•	 Varietà di gusti
•	 Stabilità e costanza di qualità
•	 Consistenza morbida e strutturata
•	 Veloci da lavorare
•	 Ad alto valore aggiunto

CREAMI POST FORNO
Creami Cacao: Cacao 11%, colore marrone scuro 
Codice: 10275299 · Secchiello da 6 kg
 
Creami Nocciolatte: Nocciole 12%, latte, colore avorio 
Codice: 10275302 · Secchiello da 6 kg
 
Creami Nocciola Extra: Nocciole 13%, cacao, colore nocciola 
Codice: 10275313 · Secchiello da 12 kg
 
Creami Nocciola: Nocciole 8%, colore marrone scuro 
Codice: 10275316 · Secchiello da 6 kg
 
Creami Pistacchio Extra: Pistacchio 15%, colore pistacchio 
Codice: 10275317 · Secchiello da 6 kg

Creami Cioccolato Bianco: Cioccolato bianco, colore bianco
Codice: 10275319 · Secchiello da 6 kg


