
Ingredienti deliziosi, semplici e versatili, i Croustillants sono squisite 
creme base cioccolato con croccanti pezzetti di cialda al burro, ideali come
coperture, farciture e variegature.
Pronti all’uso, gustosi e colorati, rinnovano i tuoi classici, danno carattere 
a una monoporzione e la trasformano in un dolce ogni volta diverso, 
in gusto e aspetto, arricchiscono le bavaresi, i dolci al cucchiaio e i tuoi 
semifreddi con la doppia consistenza, tanto ricercata e apprezzata  
dai consumatori.

• Ingredienti accuratamente selezionati
• Croccantezza eccellente
• Gusto autentico e intenso
• Lucentezza
• Taglio perfetto
• Esperienza gustativa unica, grazie all’assenza di untuosità  
 e alla massima scioglievolezza

CARATTERISTICHE

I CROUSTILLANTS
Paste croccanti per coperture e farciture

• Croustillant pralinato, pasta pralinata alle mandorle con cioccolato  
 al latte e pezzetti di cialda croccante (10272415)
• Croustillant al cioccolato bianco, pasta al cioccolato bianco, con   
 mandorle e pezzetti di cialda croccante (10272416)
• Croustillant ai frutti rossi, pasta al cioccolato bianco con frutti rossi  
 e pezzetti di cialda croccante (10272358)
• Croustillant al caramello, pasta al cioccolato bianco e caramello con  
 pezzetti di cialda croccante e granella di biscotto al burro (10272357)
• Croustillant al limone, pasta al cioccolato bianco con limone e pezzetti  
 di cialda croccante (10272408)

I CROUSTILLANT

PESO
Secchio da 4kg


