
CONSERVAZIONE
Luogo fresco e asciutto

TEMPERATURA DI UTILIZZO
NP

CODICE
1590 (10180033)

PESO
20 kg

PZ PER CONFEZIONE
1

• Grazie all’alto punto di fumo è adatto ad ogni tipo di frittura
VANTAGGI

• Formato solido da 20 kg
CARATTERISTICHE

Grazie all’alto punto di fumo, l’Olio di palma raffinato è adatto ad ogni 
tipo di frittura. Il formato solido da 20 kg è particolarmente indicato per 
piccoli e medi laboratori. Fornisce le migliori prestazioni se conservato in 
luogo fresco ed asciutto.

Olio di palma indicato per ogni tipo di frittura
OLIO DI PALMA RAFFINATO


