PRESTIGE NATUR

Preparato per la produzione di panettone, colombo, veneziana ¢
altri prodotti lievitati (fradizionali e senza lattosio), con efichetta pulita
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Miscela con lievito madre per Lievitate da Ricorrenza e per tutto I'anno,
senza emulsionanti o altri additivi da dichiarare nel cartellino del
prodotto finito, e con solo aromi naturali. Regala sofficita e freschezza e
un gusto ricco e genuino, l'originale e puro sapore della tradizione. Senza
lattosio®, permette la produzione di qualsiasi tipo di lievitata, classica o
senza lattosio.

Ideale per preparazioni di Lievitate da Ricorrenza sia con metodo
tradizionale che in giornata. *Lattosio <0,1%

CARATTERISTICHE

Con lievito madre

+ Senza lattosio

« Eccellente lavorabilita

- Versatilita del processo produttivo

- Ottimo sviluppo, alveolatura regolare e tipica, struttura della pasta
elastica e soffice

- Etichetta pulita

QUALITA DEL PRODOTTO FINITO

- Ottima sofficita e prolungata freschezza nel tempo
+ Gusto ricco e genuino, l'originale e autentico sapore della tradizione

<6 ETICHETTA PULITA

 Aromi naturali
SENZA

CON
+ Lievito Madre v Farina prodotta in Italia
v Emulsionanti v Additivi

lattosio <0.1%

mJ B 63

PZ PER CONFEZIONE PESO CODICE
1 (sacco) 15 kg 10270626
TEMPERATURA DI UTILIZZO CONSERVAZIONE

Ambiente Luogo fresco e asciutto




