
CONSERVAZIONE
Luogo fresco e asciutto

TEMPERATURA DI UTILIZZO
Ambiente

CODICE
1876 (10176862)

PESO
5 kg

PZ PER CONFEZIONE
1

• Prolungata freschezza: una innovativa tecnologia per produrre dolci 
 che mantengono la loro fragranza e sofficità a lungo nel tempo,  
 più che raddoppiando la durata media delle preparazioni classiche
• Ottima struttura: la struttura plastica permette di lavorare in modo 
 confortevole evitando rotture o sbriciolamento, e consentendo  
 un taglio perfetto

QUALITÀ DEL PRODOTTO FINITO

• Velocità e facilità di utilizzo: ideale per realizzare golose torte da forno, 
 plum cake ed ottimo per realizzare soffici muffin e deliziosi semifreddi 
 anche senza planetaria
• Elevata versatilità: utilizzabile per una vasta gamma di prodotti, 
 perfetto anche per la preparazione di torte americane nello stile  
 Cake Design

VANTAGGI

Torte Universal Nero è un semilavorato per torte da forno e prodotti 
similari caratterizzato al gusto cacao che garantisce una freschezza unica 
nel tempo.

Preparato per la produzione di plum cake, torte da forno e muffin 
al cacao

TORTE UNIVERSAL NERO


